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Emater-DF integra seus processos ao Sistema Eletronico de
Informacoes

A Emater-DF implantou nessa
terca-feira (23) o Sistema Eletronico
de InformacgOes (SEI). A partir de
agora, todos 0s novos processos
e toda a comunicacao oficial da
empresa ja estao sendo autuados
. eletronicamente. O anuncio foi
feito pelo diretor executivo, Rodrigo
Marques, durante a cerimodnia de
implantacao do sistema. “Vamos
autuar e assinar  processos
eletronicamente e com isso ter
economia de papel e de tempo”,

destacou o diretor.

Representando a Secretaria de Planejamento e Gestao do Distrito Federal
(Seplag), Rianne Torres, coordenadora de Implantacao de Projetos, parabenizou
a Emater-DF, que é o 43° 6rgdao do Governo do Distrito Federal a aderir ao
sistema. “Hoje vira uma pdagina. Tudo o que vocés ja fazem no papel passarao a
fazer normalmente no SEI, sé o que muda € o suporte”, explicou Rianne.

A equipe da Seplag se colocou a disposicdao da Emater-DF durante todo o dia
para tirar duvidas pessoalmente nesse primeiro dia de SEI em funcionamento.
“A implantacdo da ferramenta esta acontecendo de forma rapida e tranquila”,
destacou Rianne. Membro da comissao de implantagcao do SEI, o analista de
sistemas Fabricio Braga lembrou a todos sobre a criacdo do Espaco SEI na
extranet, para que sirva de consulta e treinamento. “Temos as instrucoes
a passo, video-aulas e ainda o manual
para auxiliar a tirar qualquer duavida”,
demonstrou Fabricio.

Para marcar o momento, o diretor
executivo da Emater-DF assinou seu
primeiro documento pelo SEI: circular
oficializando a implantagao do sistema a
todos os empregados. A cerimdnia teve
ainda um coffee break comemorativo.

INICIAR PROCESSO




Capacitacao

Escola de Governo oferece cursos presenciais

A Escola de Governo (Egov) do GDF esta
com inscricdes abertas para novas turmas de
capacitagdo em varias areas do conhecimento. EGOV
Atendimento ao cidadao, elaboracao de projeto
basico, gestao efiscalizagao de contratos e processo E la de G
disciplinar sao alguns dos temas abordados em Scola ae overno
aulas presenciais. do Distrito Federal

E importante que o interessado consulte
0 superior imediato sobre a possibilidade de
dispensa durante os cursos, uma vez que a Egov
tem aplicado penalidades aos servidores que se inscrevem e nao paricipam das
aulas. Além disso, a pré-inscricdo nao garante a vaga, que depende da demanda
dos 6rgaos. As aulas vao de 5 a 9 de fevereiro (segunda a sexta), de 8h as 12h.
As inscricdes se encerram na préxima segunda-feira (29).

Confira os cursos:

- Elaboragdo de projeto basico e termo de referéncia

- Exceléncia no atendimento ao cidadao

- Gestao e fiscalizacao de contratos

- Lei complementar 840/2011 (regime juridico dos servidores do GDF)
- Processo disciplinar

Mais informacdes: capacitacao@emater.df.gov.br

Finangas pessoais

Participantes do plano Emater Flex/Ceres poderao fazer
empréstimo pessoal

Esta disponivel para os participantes do Plano
de Previdéncia Complementar Emater-DF/Flex
- Ceres a modalidade de empréstimo simples.
Esse servigo foi solicitado pela Comissao de
Previdéncia Complementar, que acompanha
a evolucdo do plano junto a Ceres. O valor
maximo de financiamento é limitado, porém
0s juros cobrados sdo de 1% ao més. “Fica
. mais vantajoso que o empréstimo consignado
que hoje fazemos no banco”, afirma Rogério
Vianna, integrante da comissao.

No momento, a Geréncia de Pessoal (Gepes)
esta estudando como serd realizada a cobranga
no contracheque, pois é necessario ter um
cédigo especifico para essa modalidade. Os
interessados ja podem fazer a simulacdo no
site da Ceres (www.ceres.org.br). Para isso, devem selecionar a opgao Participante
e entrar com seu login e senha pessoal. Depois, basta procurar a area de Servicos
e selecionar a opgao simulacdo de empréstimo.

Em caso de duvida, o participante pode entrar em contato com a Geréncia de
Relacionamento da Ceres pelo telefone 0800 979 2005.




Torta de macga no pote

O Centro de Capacitacdo Tecnoldgica e Desenvolvimento Rural da Emater-
DF (Centrer) oferece cursos de bolos e panificados. Entre as receitas criadas e
testadas pelo Centrer, sugerimos a deliciosa Torta de macga no pote. A montagem
fica de acordo com a sua imaginagao. Confira:

Bolo Base :

Ingredientes: — .
e 7 0VOS , - -

e 100ml de agua N

e 2509 de acucar refinado TP

e 2509 de farinha de trigo

e 70g de amido de milho ) ‘
e 1 colher de sopa de fermento quimico em pd g < -

Modo de preparo:

Bata ovos por cerca de 2 minutos na batedeira, adicione o acgucar e bata até
o0 ponto de letra. Diminua a velocidade da batedeira e adicione aos poucos 0s
ingredientes secos peneirados intercalando com a agua. Unte e enfarinhe um
tabuleiro. Asse em forno pré-aquecido a 180°C por cerca de 20-25 minutos ou
até que o bolo passe no teste do palito. Retire do forno e reserve.

Compota de maca
Ingredientes:
e 300g de maca
115g de aglcar mascavo
115g de acucar cristal
25g de manteiga sem sal
Suco de %2 limao (grande)
50 a 100 ml de agua

e Cravo e canela em pau a gosto

Modo de preparo:

Lave e sanitize as macgas. Retire o miolo das magas, corte-as em cubos pequenos
e coloque-as em uma vasilha com agua e um pouco de suco de limao para nao
escurecer. Em uma panela, derreta a manteiga e acrescente o acucar cristal e
mascavo, a agua e deixe caramelizar.

Em seguida adicione as macas, o suco de limao e deixe cozinhar. Acrescente
canela e cravo a gosto, lembrando de retira-los ao final do preparo.

Creme branco

Ingredientes:

1 lata de leite condensado

e 2,5 vezes a mesma medida de leite

e 4 gemas

5 colheres (sopa) cheias de amido de milho

e 100ml de creme de leite

Modo de preparo:

Numa panela grande coloque a lata de leite condensado e adicione as gemas
peneirando-as sem espremer com a colher. Isso faz com que o creme nao fique
com cheiro de ovo. Adicione o amido de milho e mexa bastante, com forga, para
eliminar possiveis granulos.

Va adicionando o leite aos poucos, desfazendo os grumos do amido de milho e
s6 agora acenda o fogo e fique mexendo o creme, sem interrupgdo, até que ele
engrosse. Quando o creme estiver espesso, desligue o fogo e adicione o creme
de leite. Mexa bem. Leve a geladeira para firmar, coberto com plastico filme.

Crumble

Ingredientes:

e 120g de manteiga sem sal gelada

e 150g de acgucar mascavo

e 1509 de farinha de trigo

e 30g de canela em po

Modo de preparo:

Misture todos os ingredientes juntos no processador até formar uma farofa

Espalhe em tapete de silicone e asse em forno pré-aquecido a 180°C por
aproximadamente 15 minutos. Depois de assado, retire do forno e reserve.
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